
                     

VORFEIERN  (ab 10 Personen und auf Vorbestellung) CHF      p/P

Apéro-Häppli

Apéro Riche Appenzeller Art

Pantli, Mostbröckli, 3 regionale Käse, Birebrot und feines Brot
Chäs-Chüechli, Schinkengipfeli, Apfel-und Birnenschnitze & Nüsse

23.50

Hausapéro Riche

Hausgemachter Flammkuchen mit div.Belägen (Gemüse, Zwiebeln, Schinken/Speck, Frischkäse, Nüssen, etc.)
Dörrpflaumen im Speck, Blätterteigstangen
Chäs-Rölleli (diverse Füllungen; Frischkäse, Kichererbsen-Mousse, etc.)
Saisonale Früchteplatte

22.50

Polnische Art

Brot, Schmalz mit Fleisch, Salzgurken und heissem Randengetränk 13.50

Apéro-Vorschläge zum selber zusammenstellen
Gefüllte «Apéro-Sonne» Vegi oder Fleisch
2 grosse oder 4 dünne Strahlen

6.-

Hausgemachtes Kräuter-Brot, dazu Gruber-Käse & Pantli 8.-
Buchweizen-Blinis mit Crème Fraiche, 2 Stk.
-mit Lachs

7.-
8.50

Zucchetti-Happen (saisonal) , 2 Stk. 5.-



                     

VORFEIERN  (ab 10 Personen und auf Vorbestellung) CHF      p/P

Apéro-Vorschläge zum selber zusammenstellen
Hefe-Apéro Gebäck mit Himbeer & Kräuter
(saisonal) , 2 Stk.

6.-

Apéro Spiessli mit Cherry-Tomaten, 
Mozzarella, Basilikum (Sommer) , 2 Stk.

5.-

Bärlauch-Gipfeli (saisonal) , 1 Stk. 3.50
Canapes bestrichen mit -Eiermasse, Lachsmasse, - Frischkäse, -Salamimasse, 2x 1/2 6.-

Meterbrot mit diversen Füllungen 7.-

Mini-Appenzeller-Chässchnitte mit Speck
2 Stk.

7.-

Mostbröcklirollen gefüllt mit Frischkäse, 3 Stk. 5.-

Hefe-Apéro-Gebäck mit Pilzen & Mozzarella
überbacken, 2 Stk.

6.-

Birnen-Hälfte mit Hüttenkäse gefüllt 3.-

Hausgemachte Flammkuchen klein geschnitten
Fleich oder Vegi, 3 Stk.

7.50

Gemüse-Sticks mit Quark-Dipp 5.-


