
Küche durchgehend
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Wirtschaft z. Bären – Urwaldhaus | 2025  

Wir sind Mitglied bei Slow Food Cook’s Alliance

Sommerkarte 

V=VEGETARISCH   |   VG=VEGAN

Tagessuppe V/VG 9.50
- 11.50

Kleiner Menusalat 
Farbiger Salat -mit Kernen & Nüssen
                       -mit geräucherten Lachs (Bio-Swisslachs)
                       -mit Mostbröcklistreifen

V/VG
VG

9.50
13.00
15.00
15.00

Geröstete Tomaten mit Kichererbsen auf Gemüse mit Rucola-Pesto
serviert mit getostetem Brot

VG 29.00

Ofen-Zucchetti mit Belugalinsen-Gemüse V 28.00
Gebratenes Forellenfilet mit Safran-Taglionlini 31.00
Kalbs-Saltimbocca auf mediterranem Gemüse-Ragôut & Zitronen-Tagliatelle 37.00
Appenzeller Gemüse-Schnitzel mit Spätzli-Gemüse-Pfanne V 27.00
Appenzeller Schnitzel                                                                                      
mit Appenzeller-Käse überbacken, Tomate & Speck          vom Schwein
dazu Spätzli-Gemüse-Pfanne                                               vom Kalb      

 
28.00
37.00

Rindsfilet-Stroganof mit Wildreis & Gemüse-Garnitur                43.00

Beachten Sie unsere Tages-Empfehlungen auf der Tafel. 
Grosses Dessert-Angebot auch auf der Tafel.

Fleisch von der Metzgerei Fuchs in Grub AR, CH-Forelle


